Karatas kiddesi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi

Tkg

Bugday unu
92 su bardagi

Un, ilik su ve yas mayayi bir kapta karistirin.
Ayri bir kapta hamur icin ayrilan aycicek yagi, susam,

409 Yasmaya ¢orek otu, tarcin, karanfil ve muskati karistirin. Bunu
125 g Margarin margarin ve tuzla birlikte ilk karisima katip hamuru
10g Tuz yogurun.
V2 yemek kasigi Hamur mayalanana kadar dinlendirin.
200g Su 40dk
1su bardagi Surmek icin ayrilan aycicek yagi, susam, ¢orek otu,
1509 Aycicek yag targin, karanfil ve muskati ayri bir kapta karistirin.

%4 su bardagi

150 g

Susam
14 su bardagi

Hamurdan parcalar alip elinizle yaklasik 15 cm
uzunlugunda silindirler yapin. Hafifce bastirip
ddzlestirin, ortasinda parmaklarinizla uzunlamasina bir
oluk acin. Oluga yaklasik 10 g hazirladiginiz karisimdan

15 orek otu
90 koyun, kenarlari birlestirip kapatin ve ucundan
109 Ifri';ek Kasil baslayarak salyangoz gibi sarin.
A
10q K ! fil 2 Sekil verdiginiz hamurlarin Gzerine kalan karisimi slrGp
9 Raranfi dinlendirin. Sonra parmaklarinizla bastirarak capi
10g Muskat yaklasik 15 cm, kalinligi 1 cm olacak sekilde, ince kenarli
150 g Aycicek yadi ;gse:'isletin.

%4 su bardadi

2509

Susam
2 su bardadi

409

Corek otu

109

Tarcgin
14 yemek kasig

10g

Karanfil

109

Muskat

Alerjen

Tepsiye dizip 150-160 °C firinda ya da tandirda pisirin.
Pisince 15 dakika sogumaya birakin.
30 dk

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.
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