Karaman kirma boregi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
9009 Hazryufka 1 Yumurtave yogurdu ¢irpip sos hazirlayin.
2259 Lor peyniri 2 Yufkalari tezgaha serin, (izerine sosu sr(n. Lor
360g Yogurt peynirini kliclk parcalara ayirip belli araliklarla
1%4 su bardag serpistirin.
100g Yumurta 3 Yufkalarin karsilikl kenarlarini blizerek ortada
2 adet birlestirin. 5-6 cm kaliniginda kesip tepsiye distanice
22,19 Aycicek yag dogru dizin.
172 yemek kasig| 4 Kalan sosa sivi yagi katip karistirin ve yufkalarin tGzerine
. dokin. Sosun aralara girmesi igin tepsiyi hafifce
Alerjen sallayin.
Alerjen bilgisi hentiz tamam degil. ot . . .
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagmayi 5 180 “C'yeisitilmis firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.

gostermez. Sicak ya da soguyunca servis edin.
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