Karaman haci lokuru

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi

Tkg Bugday unu 1 Un, tereyadi, tahin ve tuzu karistirin.
92 su bardagi

2 Suyu ekleyip sert bir hamur olana kadar yogurun.

4009 Tereyag Hamuru 3-5 dakika dinlendirin.

2 su bardadi 3 dk
200g Tahin ) 3 Hamurdan 100 g'lik bezeler kesip elinizle yuvarlayin. Bir
1su bardag bezle 6rtlip 15 dakika dinlendirin.
4g Tuz 15dk
¥4 cay kasigi 4 Bezelerielinizle inceltip yaklasik 2 cm capinda fitiller
4009 Su yapin. Keskin bir bigakla 2 cm araliklarla kesin; her
2 su bardagi kesimde hamuru kendi etrafinda cevirerek kip sekli
verin.

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi
gdstermez. 15dk

5 Kdpleritepsiye dizip ylizeyi kahverengilesene kadar
firinda pisirin. Sicak ya da soguk yenebilir.
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