Kalipta yumurta (kokot)

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

10 g Margarin
¥, yemek kasigi

100g Yumurta
2 adet

6,1g Tuz
1cay kasigi

1,2 g Karabiber
V2 gay kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 ki kokot kabinin icini margarinle yaglayip tuz ve
karabiber serpin.

2 Yumurtalari sarilari bozulmadan kaplara kirin.

3 Kaplaritabaninda 1cm su olan bir tencereye dizin,
kapaQi kapatip atesi yiksek tutarak suyu ¢cabuk
kaynatin.

4  Yumurtalar yumusak kivam alana kadar 2-3 dakika
pisirin.
2dk

5 Kaplarisudan gikarip kurulayin, altina tabak koyarak
servis edin.
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