Kahta bademli irmik helvasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
2kg Su 5 1 Suyla sekeri bir tencerede kaynatin. Kaynayinca irmigi
10 su bardag ekleyip karistirarak birlestirin.
1.35kg Seker § 2 Kanstirarak pisirin. Kivam alinca aycicek yagini ekleyip
? su bardag irmigi kavurun, sonra tereyagini katip kavurmaya devam
Tkg Irmik edin.
7subardag — 3 istediginiz renk ve kivama gelince bademi ve
800 g Kasar peyniri rendelenmis kasari ekleyip karistirin.
3509 Badem 4 Kansimiyaglanmis bir tepsiye alin, Gzerini dizlestirip
3 su bardag yaglayin ve sogumaya birakin.
200g Tereyad
1su bardadi
184 g Aycicek yagi
1su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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