
Havuç glaze

Tarifin tamamı

Malzemeler

500 g Havuç
8¼ adet

50 g Tereyağı
¼ su bardağı

50 g Şeker
¼ su bardağı

5 g Tuz
¾ çay kaşığı

250 g Su
1¼ su bardağı

Alerjen
Alerjen bilgisi henüz tamam değil.
Malzemeden hesaplanır. Mutfaktaki bulaşmayı 
göstermez.

Yapılışı

1 Havuçları vichy kesimiyle, yani düzgün yuvarlak dilimler 
halinde doğrayın.

2 Suyu kaynatıp havuçları atın ve 8-10 dakika haşlayın.
8 dk

3 Tuzu, şekeri ve tereyağını ekleyip karıştırın.

4 Suyu çekene kadar kabı ara sıra sallayarak pişirin, sıcak 
sunun.
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