Hatay zahterli kahkesi

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

274 g Zeytinyagl
12 su bardagi

100g Zahter
100 g Biber salgasi

100g Susam

%4 su bardagi

100g Susam
%, su bardagi

50g Corekotu

159 Tuz
%, yemek kasigi

15 g Kisnis

5009 Su
2 su bardagi

2g Tarcgin
¥4 cay kasig

20g Kabartmatozu
44 cay kasigl

1,6 kg Bugday unu
154 su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

Derin bir kapta zeytinyadi ile suyu birlestirin.
Zahteri, biber salgasini, iki gesit susami, ¢orek otunu,
tuzu, kisnisi ve tarcini ekleyip karisim homojen olana

kadar karistirin.
2dk

Unu azar azar ekleyip yogurmaya baslayin, ardindan
kabartma tozunu katin. Ele yapismayan yumusak bir
hamur olana kadar yogurun.

8 dk

Hamurdan 30-40 g'lik pargalar koparin. iki elinizin
arasinda 4-5 cm ¢apinda daireler yapip yaglanmis
tepsiye dizin.

180 °C firinda pisirin.

25 dk
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