Hatay tepsi kebabi

5 Kkisilik - 15 dk
Malzemeler Yapilisi
Tkg Dana kiyma 1 Etizirhlaya da ¢ok keskin bir bicakla kiyma haline
6g Sarimsak getirin.
2 dig 2 Sarimsak, kirmizibiber, yesilbiber ve maydanozu
100g Kirmizi biber dograma tahtasinda iri dograyin. Sebzeler suyunu
¥, adet salmasin.
50g Sivribiber 3 Kiymaya dogranmis sebzeleri, tuzu ve karabiberi ekleyip
60g Maydanoz iyice yogurun.
174 su bardag 4 Tepsinin tabanina salga ve suyu karistirip stirin, kiyma
4qg Tuz karisimini yaklasik 1 cm kalinlikta yayin.
¥4 cay kasig| 5 Salga, tuz ve suyu karistirip kiymanin tizerine dokdn.
5g Karabiber 6 Domates, sogan ve yesilbiberi dilimleyip (izerine dizin.
¥4 yemek kasigi 7 Yiksek ateste, ylzU kizarana kadar, yaklasik 200-220
2409 Domates derecelik firinda 15 dakika pisirin.
2 adet 15 dk
100 g Sivribiber
200g Sogan
1% adet
16 g Domates salgasi
1yemek kasigi
2g Tuz
Vs cay kasigi
5009 Su

24 su bardagi

12 g Domates salcasi
%, yemek kasigi

30g Su

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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