Hatay pirzolali yaprak sarmasi

6 kisilik

Malzemeler

Yapihisi

Tkg Kuzu pirzola

500g Asma yapragi

5009 Su
24 su bardagi

2509 Piring
12 su bardagi

2509 Kuzu kiyma

259 Biber salgasl

22,89 Zeytinyadi
1% yemek kasigi

5g Karabiber
%, yemek kasigi

59 Tuz
%4 cay kasigl

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Asma yapraklarini yikayip kisa sire haslayin, sizlin ve
saplariniayirin.

2 Piring, kiyma, salca, zeytinyadi, karabiber ve tuzu iyice
karistirip i¢ harci hazirlayin.

3 Yapraklari damarl yizu Ustte agin, icine hargtan koyup
siki ve ince sarin.

4 Tencerenin dibine pirzolalari dizin, Ustline sarmalari
yerlestirin. Pirzola artarsa ikinci bir kat yapin.

5 Suyu ekleyip tzerine agirlik olarak uygun bir tabak
koyun. Kaynayinca kisik ateste yaklasik 1saat pisirip
servis edin.
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