Hakkari siyabo kavurmasi

4 Kisilik
Malzemeler Yapihisi
Tkg Siyabo otu 1 Siyabo otunu yikayip ayiklayin; kokleri ve sararmis,
5009 Kuzu kusbasi sertlesmis yapraklari ayirin. Ince seritler halinde kesip
2009 Sogan yaklasik 5 dakika haslayin, siiziin ve hemen sogutun.
1% adet °dk
200g Yumurta 2 Genis bir tavada yagiisitip dogranmis sogani kavurun.
4 adet 3 Slzup hafifce siktiginiz siyabo otunu ekleyip kavurun.
92,19 Aycicekyadi 4 Kavrulmus eti, tuzu ve pul biberi ekleyip karistirarak
V4 su bardadg kavurmaya devam edin.
10g Tuz 5 Yumurtalari kirip karistirarak hafif nemli kalacak
2 yemek kasigi kivamda pisirin. Sicak ya da Ilik servis edin.
5g Pulbiber
1yemek kasigi
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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