Gelibolu peynir helvasi

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

1kg Teleme

7509g Seker
41/, su bardadi

250g Bugday unu
2 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Peyniri bir tencerede kisik ateste, slrekli karistirarak
eritin. Bulanik sivisini salacaktir.

2 Unuyavas yavas serpip diizglin bir karisim olana kadar
karistirin. Un kokusu gidene ve karisim kasikla
karistirinca tencereye yapismayacak kivama gelene
kadar pisirin. Krem-sari renkte olmall.

3 Pisirmeyi bitirin. Sekeri azar azar ekleyip karistirin;
sekerin kristalleri hamuru parcgalayarak sacakli, lifli bir
yapl verir.

4 Sogumasiicin dinlendirin. Sicak servis edilmesi 6nerilir.
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