Gaziantep sirin tarhanasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
2,3kg Su 1 Suyuve pekmezi bir kazanda kaynatin, yiizeyde olusan
112 su bardagi kopGGa alin.
305g Uzim pekrpezi 2  Sekeriekleyip erimesiicin karistirin.
14 su bardagi el e e ..
3 Cig simitiince tel stizgecte yikayip kaynayan karisima
230g Seker

katin. Koyulasana kadar kaynatin, dibi tutmasin diye

] 3
1/_4 Su_ba_rdag' surekli karistirin; sonra ocaktan alin.
2009 Cig simit 4 Hafif nemli, genis bir tepsiye (belgede 50 cm) bosaltip
Alerjen kurumaya birakin.
Alerjen bilgisi heniiz tamam degil. 5 ErtesiginGsti kuruygn tarhangyl ba.klava dilimi ya da
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi kare keserek ters cevirin ki alt yuzleri de kurusun.
géstermez. Kuruyan dilimleri hava almayacak sekilde kuru, serin

yerde saklayin.
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