Gaziantep peynirli irmik helvasi

Tarifin tamami

Malzemeler

150 g Antep peyniri

Yapihisi

150 g irmik
1su bardadi

30g Sadeyag
2V yemek kasigi

2409 Seker
172 su bardadi

400g Su
2 su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1  Peyniri dilimleyip ayri bir kapta suda bekletin.
2 irmigi sadeyagda pembelesinceye kadar kavurun.

3 Sekerive suyu ekleyin. Hafif ateste, irmik siviyl cekene
kadar pisirin.

4  Beklettiginiz peyniri stizlp elinizle iyice sikin. Pismis
irmige sUrekli karistirarak ekleyin; peynir erip uzamaya
baslayana kadar karistirmaya devam edin.

Peynir soguyup sertlesmeden, sicak servis yapin.
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