Gaziantep mas ¢orbasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
400g Mas fasulyesi 1 Mas fasulyesini tencereye alip suyu ekleyin. Kabuklari
Tkg Su ayrilana kadar haslayin; Ustte biriken kdptgu ve

5 su bardag kabuklarialin.

330g Sodan 2 Soganlarihalka, biberleriiri parca dograyin.
3 adet 3 Kaynayan fasulyeye biberi, sogani, pirinci ve tuzu

357 g Kirmizi biber ekleyin. Kisik ateste 40 dakika, soganlar pisene kadar
3 adet pisirin.

100 g Piring 40dk
V2 su bardag 4 Ayr bir tavadayagiisitin, pul biber ve tarhunu ekleyip

59 Tuz kavurun. Corbanin Uzerine gezdirin, 15 dakika dinlendirip

%4 gay kasig sicak servis edin.

138 g Aycicek yagi 15 dk

%4 su bardagi

3g Tarhun

20g Pul biber
3% yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Sgn hali: 1Kasim 2026'
TURKPATENT Codgrafi Isaret Portall, tescil no 1041(Gaziantep'i Gelistirme Vakfi)
tatname.com/tr/tarif/gaziantep-mas-corbasi




