Gaziantep lebeniye corbasi

Tarifin tamami

Malzemeler

100g Kuzu kiyma

90g Piring
Y2 su bardadi

60 g Haslanmis nohut
Y2 su bardagi

10g Tuz
V2 yemek kasigi

450g Sizme yogurt

50g Yumurta
1adet

20g Zeytinyadi
12 yemek kasigi

20g Sadeyag
12 yemek kasigi

2,5g Kurunane
172 yemek kasigi

5g Karabiber
%, yemek kasigi

1,2kg Su
6 su bardag

Alerjen
Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.

Yapihisi

1 Kiymayi bir tencerede kavurun.

2 Yikadiginiz pirinci, tuzu, 6nceden hasladiginiz nohudu ve
suyu ekleyip orta ateste kaynatin.

3 Ayni bir tencerede siizme yogurdu, yumurtayi ve
zeytinyagini hafif ateste pisirin.
5dk

4 Bu karisimi yavas yavas kiymali karisima ekleyip
karistirin.

5 Birtavada sade yadi kizdirip nane ile karabiberi ekleyin.
Corbanin Uzerine gezdirip sicak servis edin.
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