Fasulye kavurmasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
500g Taze fasulye 1 Fasulyeleriayiklayip ortadan ikiye balin.
6 su bardadi .. . Lo N -
2 Genis bir tavada aycicek yagi ile tereyagini eritin,
200g Domates fasulyeleri ekleyip 5 dakika kavurun.
1% adet 5 dk
30g Tereyag ) 3 Sicak suyu ekleyin ve su gekilene kadar kavurmaya
2 yemek kagi devam edin, sonra fasulyeleri bir tabaga alin.
60g 1Ay(;|(;ek yagi 4 Aynitavada sarimsag yumusayana kadar cevirin,
/ su bardagi rendelenmis domatesi, salcayi, tuzu, karabiberi ve pul
150g Su biberi ekleyip kaynatin.
¥4 su bardag 5 Sosu fasulyelerin Gzerine dékln ve servis edin.
30 g Domates salcasi
1%/ yemek kasigi
30g Sarimsak
10 dis
5g Tuz
%4 cay kasigl
59 Karabiber
%, yemek kasigi
5g Pul biber
1yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degdil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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