Ev makarnasi

4 Kisilik
Malzemeler Yapihisi
500g Bugday unu 1 Unu su ve tuzla yogurup hamur yapin.
4%, su bardadi . . s .
2 Sofrabezini serin, lzerine senit (ayakli oval tahta)
Tkg Su § koyun; hem beze hem senite un serpin.
5 su bardagi e e e
3 Hamurdan parca koparip senit Ustunde elle silindir
°g Tuz 5 seklinde yuvarlayin; silindirler inceldikce kisalip kiigUk
¥4 cay kasig

parcalara dénlsunce sofra bezinin Uzerine bosaltin.
5g Domates salcgasi

4 Soganiince dograyip tereyaginda kavurun.
g Bibersalcasi 5 Salgalari ekleyip biraz daha kavurun.
75g 1Tereya(j| ) 6 Kivam corbayla yemedgin arasinda kalana dek su katin.
& SEJ bardag 7 Sukaynayinca makarnalari atin, 15 dakika pisirip sicak
N0g Sogan servis edin.
1adet 15 dk
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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