Erzurum yumurta pilavi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
Tkg B]U‘jday unu 1 Yumurtalarive 11 g tuzu derin bir kapta cirpin. Unu yavas
9v2 su bardag yavas ekleyip kati bir hamur olana kadar yogurun.
40g Tereyadi Uzerini nemli bezle értiip 20 dakika dinlendirin.
2%4 yemek kasigi 20 dk
300g Yumurta 2 Hamurdan kicuk toplar alip 2 mm kalinhiginda, yaklasik
6 adet 65 cm gapinda 6 yufka acin. Yufkalari yaklasik 25 cm
Ng Tuz uzunlugunda seritler halinde kesip unlanmis tepsiye
V2 yemek kasigi koyun.
2kg Su 3  2litre suyu kaynatip 24 g tuzu ekleyin, hamur seritlerini
10 su bardag bu suda haslayin.
249 Tuz 4  Seritleri suzlp tabaga alin, Gzerine eritilmis tereyagini
14 yemek kasig dokiin ve sicak servis edin.
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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