Erzurum kuru kayis1 kaysefesi

3 kisilik
Malzemeler Yapihisi
200g Kuru kayisi 1 Kuru kayisilari ihk suda 15 dakika bekletin, sonra yikayin.
13/4 Su barda(j| ]5 dk
1009 1Tereya(j| ) 2 Kayisilari tencereye alin, seker ve su ekleyip orta ateste
/2 su bardag yumusayip serbetini cekene kadar pisirin.
130g Seker 10 dk
¥4 su bardagi 3 Tereyagini ekleyip 2 dakika daha pisirin, servis tabagina
Alerjen 2I(|’r'1ve genellikle sicak servis yapin.

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.
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