Erzincan sutlaci

6 kisilik

Malzemeler

1,03 kg Sut
5 su bardadgi

Yapihisi

600g Su
3 su bardadi

300g Kesme kadayif tathsi(hazir)

2509 Seker
172 su bardadi

100 g Piring
Y2 su bardagi

50 g Bugday nisastasi

17g Yumurta sarisi
1adet

5g Sekerlivanilin

Alerjen
Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.

Pirinci yikayip stizlin, suyla birlikte yumusayana kadar
pisirin.

Sutten yaklasik 200 ml ayirin. Kalan site sekerive
vanilini katip pirincin Uzerine aktarin, karistirarak
pisirmeye baslayin.

Ayirdiginiz slite nisastayi ve yumurta sarisini katip iyice
karistirin. Bu karisimi kaynayan sitlaca azar azar
ekleyin, karistirarak kivam alana kadar pisirin.

Sutlaci ocaktan alip porsiyon kaplarina paylastirin.
Kaplari 200 derece firinda Ustl pisene kadar yaklasik 10
dakika bekletin.

10 dk

Uzerine kesme kadayif tatlisini koyup servis edin.
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