Emirdag giiveci

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

3 kg Kuzu kusbasi

2509 Sivribiber

1kg Domates
8Y4 adet

200g Sarimsak
66% dis

259 Tuz
14 yemek kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Etiiri kusbasi dograyip kapakli bir toprak glivece koyun.
Kapagi kapatin ve 220-230 °C'deki firinda 1saat pisirin.
1sa

2 Biberiyaklasik 3 cm, domatesi 8 parca olacak sekilde
dograyin.

3 Etin Gzerine dnce biberi, sonra domatesi ekleyin.
Kabugu soyulmamis sarimsak dislerini ve tuzu Ustlne
esit dagitin.

&4 Kapagi kapatip 220-230 °C'de 45 dakika daha pisirin.
Ustl kizarsin isterseniz son 15 dakikada kapadi agin.
45 dk
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