Domatesli kirmizi eriste

Tarifin tamami

Malzemeler

500g Bugdayunu
4%, su bardadi

100g Yumurta
2 adet

100 g Domates salcasi
Y2 su bardadi

159 Tuz
¥4 yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Yapihisi

1 Unuyodurma kabina eleyin ve ortasini agin.

2 Yumurta, salca ve tuzu ortaya koyun. Sert bir hamur
yogurun, parizsiz olsun.

3 Hamuru ikiye bolln, nemli bir bezle 6rtip 20-30 dakika
dinlendirin.
20 dk

4 Her parcayi oklavayla 2-3 mm kalinliginda yuvarlak acin.
5 Yufkalari bir 6rtlye serin, ylzeyleri hafifce kurusun.

6 Yufkalariikiye, sonra yine ikiye keserek dért parca yapin
ve parcalari Gst Uste koyun.

7 Yigini 2-3 parmak genisliginde seritlere ayirin, sonra her
seridi 3-4 mm eninde ince ince kesin.

8 Eristeleri havadar, gélge bir yerde bir érti lzerine yayip
kurutun.
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