Diyarbakir sehriyesi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
3179 Bugday unu 1 Derin bir kapta un ve tuzu karistirin. llik suyu azar azar
3 su bardadi ekleyin.
59 1Tuz 5 2 Sadeyagi ekleyip hamur sakiz kivamina gelene kadar
/2 Gay kasig yogurun. Hamuru pargalara ayirin, kurumamastigin
200g Su Uzerini ortln.
1su bard?g' 3 Siviyagi kiicUk bir kaba koyun. Bir hamur parcgasini
13g Sadeyag avucunuza alip ele yapismamasi igin cok az yaglayin,
Tyemek kasigi yuvarlayin ve parmaklarinizla cekip uzatarak iyice
13,8 g Aycicekyadi inceltin. Tel tel kopararak klcuk parcalar alin.
1yemek kasigi 4 Sehriyeleri temiz bir 6rtliye yapismayacak sekilde
Alerjen gzggtm, bir giin kurumaya birakin.

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi
gdstermez.

5 Kuruyan sehriyeleri tavada ya da firinda kavurun.
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