Devrek cevizli komeci

Tarifin tamami

Malzemeler

Tkg

Bugday unu
92 su bardagi

Yapihisi

600 g

Su
3 su bardadi

206 ¢

Sat
1su bardadi

1049

Yogurt
Y2 su bardagi

Tuz
1yemek kasigi

Yumurta
1adet

Zeytinyadi
Y2 su bardadi

Ceviz
5 su bardagi

Yumurta sarisi

1adet

109

Corek otu

109

Susam
1yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.

Unu eleyip ortasinda havuz acin. Tuzu, yumurtayi ve
yogurdu havuza koyup karistirin.

Azar azar su ve st ekleyerek yogurun. Hamur kulak
memesi yumusakligina gelince 15-20 dakika daha
yogurun.

15 dk

Uzerini bezle &rtiip dinlendirin.
10 dk

Hamuru U¢ ya da dort parcaya bdllp her birini yeniden
yogurun, drtup bir kez daha dinlendirin.

10 dk

Parcalari oklavayla acin, zeytinyagiyla yaglayip yeniden
acarak inceltin.

Yagl yufkalarin Gizerine ceviz igini her yere esit serpin ve
rulo yapin.

Bir tepsiyi yaglayip rulolari sarmal seklinde dizin.
Cirpilmis yumurta sarisini stirip ¢orek otu ve susam
serpin.

Onceden 175 °C'ye isitilmis firinda pisirin.
1sa
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