Cizre luzine tatlis1

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
2kg Irr]nik 5 1 Karnisima girecek 400 g cevizi elle kliglk parcalara
1474 su bardag ayirin. Stisleme igin ayirdiginiz 100 g cevizi dérde boliin.
2kg Seker Tepsinin tabanini margarinle yaglayin.
117 su bardag 2 Suyla sekeribir tencerede karistirip kaynatin.

150 g Bugday unu

172 su bardadgi 3
400g Ceviz
4 su bardagi 4
1kg Su
5 su bardagi 5

9,59 Margarin

%4 yemek kasigi
100g Ceviz

1su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

Kaynamaya baslayinca tencereyi ocaktan alin.

Serbete sirayla ufaladiginiz cevizi, irmigi ve unu ekleyin.
Sakiz kivamina gelene kadar slrekli karistirin.

Karisimi sicakken tepsiye dokin ve tepsiyi hafifce
sallayarak her yere esit yayllmasini saglayin.

Karisim katilagsmadan dérde béldiginuz cevizleri
dizgunce Gzerine dizip parmak ucuyla hafifce bastirin.
Oda sicakliginda 1saat sogumaya birakin, sonra eskenar
dortgen dilimler halinde kesin.

1sa
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