Cevizli tel kadayif

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
5009 Telkadayif 1 Sekerle suyu tencereye koyup kaynatin. Limon suyunu
2509 Tereyadi katip birkag tasim daha kaynatin, sogumaya birakin.
14 su bardagi 2 Tel kadayifi elinizle didikleyerek tellerine ayirin.
2509 CFV'Z ) 3 Tereyagini eritin. Erimis yagdan 3-4 yemek kasigi alip
22 su bardag firin tepsisini yaglayin.
5079 Seker 4 Kalan tereyadini kadayifa karistirin.
3 su bardadi . - . N
5 Kadayif telleriniiki par¢aya bolun. Bir parcayi yagl
701g Su ) tepsiye yayip elinizle bastirin.
3V2 su bardagi . . el .. .
- 6 Ustline dévilmds cevizi serpin.
5,2g Limon suyu e . .
1cay kasigi 7 Kalan kadayifi cevizin Uzerine doseyip yine elinizle
bastirin.
Alerjen 8 Ustiine bir agirlik koyun; en az 10, en gok 15 dakika
Alerjen bilgisi heniiz tamam degil. bekletin.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagmayi 10 dk
dst .
gostermez 9 210 dereceye dnceden isitiimis firina verip 20 dakika
pisirin.
20 dk
10 Sicak tatlinin Gstlne soguk serbeti gezdirin.
1 Serbeti cekince dilediginiz gibi kesin.
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