Cerkes su boregi

Tarifin tamami - 1sa

Malzemeler Yapihisi
1.5kg BL]thday unu Yumurtalari bir kapta cirpin. Hamur suyunu, hamur
1474 su bardag tuzunu ve unu ekleyip kulak memesi kivamina gelene
500g Yumurta kadar yogurun.
10 adet 10 dk
200g Su Hamuru 16 bezeye bollp yuvarlayin, Gzerini értip
1su bardag dinlendirin. Her bezeyi yaklasik 50 cm ¢apinda yufka
249 Tuz acin ve bez Gzerinde kurutun.
1. yemek kasigi 15 dk
500g Danakiyma Haslama suyunu tuzla kaynatin, soguk soklamg suyunu
29 Karabiber da tuzlaym.qufkaIan tek tek kaynar §uda 1 dal_ﬂka
%4 cay kasi haslayip soguk tuzlu suya atin, 1 dakika bekletin.
- . Sikmadan suyunu siyirin.
170 g Aycicek yagi 1dk
1su bardadi N . .
- Yagin az bir kisminda kiymayi karabiberle kavurun.
300g Tereyadi 5 .\ . y
1% su bardag Tereyadini eritip kalan aycicek yagiyla karistirin.
Eka S Tepsinin tabanini ve kenarlarini tereyagiyla yaglayin,
g Su

25 su bardadi

yufkalari sirayla dizin. Her yufkanin Gzerine bu
karisimdan yaklasik 14 g gezdirin; her U¢ katta bir

649 Tuz kavrulmus kiyma serpin.
1 ' .
/4 su bardag Onceden isitilmis 200 °C firinda pisirin. Kesip servis
4kg Su edin.
20 su bardadi 1sa
32g Tuz
1%/ yemek kasigi
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.
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