Cerkes pastasi (misir unu hamuru)

Tarifin tamami - 30 dk

Malzemeler Yapihisi

Tkg Misirunu 1

Suyu kaynatin.
9%, su bardagi

2 Misirununu kaynayan suya ekleyin.

59 T
9 %U;y Kasig 3 Tuzuilave edin. Tahta kasikla (belavu) karistirarak
katilasana dek pisirin; toplam pisirme stresi 30
Alerjen dakikadir.

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil. 30 dk

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Son hali: 1 Kasim 2026
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