Cerkes lokumu

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
103kg St 5 1 Satd 2-3 dakika isitin, 1lik sttd derin bir kaba alip susuz
5 su bardag yagi elinizle iginde eritin.
2,5 kg Bugdayunu 2dk
25%, su bardag) 2 Baska bir kapta ilik su, tuz ve ufaladiginiz yas mayay!
42 g Yas maya karistirin; mayanin kabarmasi icin yaklasik 10 dakika
500 g Bitkisel susuzyag bekleyin.
249 Tuz 0 Y |
V4 yemek kasigi 3 Mayali karisimi sdt ve yagin Gzerine ekleyin, elenmis unu
katip 10-15 dakika yodurun. Hamur biraz sert olmali. Oda
100g Su N . -
Y Ny sicakliginda yaklasik 1 saat dinlendirin.
2 su bardadi
10 dk
Alerjen 4 Hamuru 200-250 g'lik bezelere bollp Ustlinu ortin, 15
Alerjen bilgisi heniiz tamam degil. dakika dinlendirin. Un serperek uzunlamasina
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi dikdortgen acin, hamur taradiyla baklava deseni verin, 6
gostermez. cm genisliginde ve 11-16 cm uzunlugunda kesin.
15 dk

5 Tepsiye dizip 150 °C firinda alti ve Usti kizarincaya kadar
30-35 dakika pisirin. 15-20 dakika sogumaya birakin.

30 dk
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