
Çaşır kavurması (Erzurum)

4 kişilik

Malzemeler

1 kg Çaşır

250 g Yumurta
5 adet

250 g Tereyağı
1¼ su bardağı

18,3 g Tuz
1 yemek kaşığı

Alerjen
Alerjen bilgisi henüz tamam değil.
Malzemeden hesaplanır. Mutfaktaki bulaşmayı 
göstermez.

Yapılışı

1 Çaşırı önceden haşlayıp küçük küçük doğrayın.

2 Tavada tereyağını eritin, tuzu ve doğranmış çaşırı 
ekleyip bir süre kavurun.

3 Yumurtaları çırpıp çaşırın üzerine dökün ve 2-3 dakika 
pişirin. Sıcak servis edin.
2 dk
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