Casir kavurmasi (Erzurum)

4 Kisilik

Malzemeler

Yapihisi

1kg Casir

2509 Yumurta
5 adet

2509 Tereyadi
14 su bardadi

18,3g Tuz
1yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

1 Casiri énceden haslayip kicuk kiclk dograyin.

2 Tavada tereyadini eritin, tuzu ve dogranmis ¢asiri
ekleyip bir sGre kavurun.

3 Yumurtalari ¢irpip ¢asirin Uzerine dékin ve 2-3 dakika

pisirin. Sicak servis edin.
2 dk
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