Cankiri yazma ¢oregi

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

4 g Kurumaya
1cay kasig

800g Su
4 su bardagi

18g Tuz
1yemek kasigi

1kg Bugdayunu
92 su bardadi

276 g Aycicek yagi
12 su bardadgi

2509 Ceviz
24 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Mayayiilik suda eritip tuzu ekleyin.

2 Unu bir kaba alip ortasini acin. Maya karisimini ekleyip
yumusak bir hamur olana kadar yogurun.

3 Hamuru 8-9 parcaya bélln. Her parcayl 55-60 cm
¢apinda, 1,3-1,5 mm kalinh§inda ince yufka olacak
sekilde acin.

4 Her katin Gzerini yaglayarak yufkalari Ust tste koyun.
Her 3 katta bir dévilmus ceviz serpin.

5 Yufkalari kenarlardanige dogru katlayip yaglanmis
tepsiye alin. Elinizle bastirarak tepsiyi dolduracak
sekilde yayin.

6 Uzeriniyaglayip 200 °C firinda pisirin. Firindan ¢ikinca
ters gevirip dilimleyerek servis edin.
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