Cankiri hosmerim tatlisi

Tarifin tamami

Malzemeler

9g Tuz
12 cay kasigi

Yapihisi

70g Su
Vs su bardagi

2509 Tereyadi
14 su bardadi

500g Bugday unu
4%, su bardadi

5009 Bal
1%4 su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi
gdstermez.

1 Tuzla suyu kiclk bir cezvede kaynatip ilimaya birakin.

2 Tereyadini genis bir kapta kizdirin. Unu azar azar ekleyip
helva gibi kati olana kadar karistirarak kavurun.

3 Unkizarmadan ilittiginiz tuzlu suyu ekleyin. Tahta

kaslkla karistirarak, un kasiga yapismayacak kivama
gelene kadar pisirin.

4 Servis tabadina alip kasikla bastirarak sikistirin. Uzerine
petek bali koyup sicak servis edin.
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