Brakana tatlisi1

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
4009 Bsutjday unu Katiyag, siviyag ve sitl bir tencerede kaynatin. Unu
3% su bardag ekleyip ocag kapatin, yogurun ve sogumaya birakin.
4139 Sut ) Soguyan hamura yumurtalari ve yumurta sarilarini
2 su bardag katin; hamur sicaksa yumurta piser, bu ylizden soguk
2509 Katiyag olsun. Kabartma tozu ve karbonati ekleyip yogurun.
3699 Aycicek yad Hamuru bezelere béllip yuvarlayin, ortasina
2 su bardadi parmaginizla bastirip hafif cukurlastirin. Tepsiye dizip
100g Yumurta 180 °C firnda pembelesmeye baslayana kadar pisirin.
2 adet Seker ve suyu karistirip kaynatarak serbet hazirlayin.
349 Yumurta sarisi Sicak serbetin yarisini sicak bezelerin {izerine ddkiin.

2 adet

Tepsiyi firina geri koyup rengi hafif kahverengi olana

2g Karbonat kadar pisirin.
V2 cay kasigi 5dk

10 g Kabartmatozu Firindan cikan tatliya kalan serbeti dokiin. Uzerini ters
2V4 cay kasigi cevirdiginiz bir tepsiyle kapatip demlenmeye birakin.

800g Seker Soguyunca servis edin.

4%, su bardagi

1kg Su
5 su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.
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