Bayburt lor dolmasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
Tkg Evelik otu 1 Evelik yapraklarini kaynar suda bir tasim haslayip
50g Tereyadi yumusatin.
4 su bardag 2 10 g tereyaginda soganlari kavurun. Bulguru ve tuzu
200g Sogan ekleyin, suyu ilave edip suyunu ¢ekene kadar kisik
1% adet ateste haslayin.
200g Bulgur 3 Lor peynirini bir kaba alin, kaymagi ve haslanmis
1%/4 su bardag bulgurlu karisimi ekleyip harmanlayin.
10g Tuz 4 Karnisimi sikarak yapraklara sarin. Yaglanmis tepsiye
Y2 yemek kasigi diizgiince dizin.
3509 Su 5 Uzerine suyu ekleyip 180 °C firinda pisirin.
1% su bardag 6 Servisyaparken kalan tereyagini eritip Gzerine dokun.

Tkg Lor peyniri
200g Kaymak
1509 Su

%4 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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