Bayburt ketesi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
12,29 1Kuru Tiyav 1 Mayayiyarim su bardag Ilik suda eritin.
100 Syeme asigl 2 S0t eritilmis tereyadi ve tuzu ekleyip karistirin.
9 Vzusu bardag 3 Unuyavas yavas ekleyip orta sertlikte bir hamur yapin.
" Uzerini kapatip 30-40 dakika mayalanmaya birakin.
1,03 kg Sut 30 dk
5 su bardag .
e arvagl 4 |c hargigin tereyagini eritip unu ekleyin. Rengi
5009 ;?reysgld ) pembelesene kadar kavurup sogumaya birakin.
2 SU baraagl
2 5 Mayalanan hamurdan mandalina bayudkliginde bezeler
1839 Tuz ] alip 5 dakika dinlendirin.
1yemek kasigi 5 dk
2kg Bugday unu 6 Bezelerioklavayla acip lizerine i¢ harctan koyun. Rulo
19 subardag yapip kendi etrafinda biikiin, elinizle hafifge bastirip
5009 Tereyad diizlestirin. Tepsiye alip 15-20 dakika dinlendirin.
2% su bardagi 15 dk
Tkg Bugday unu 7  Uzerine yumurta sarisi siiriip 180 °C'ye 6nceden isitiimis

92 su bardag

136 g Yumurta sarisi
8 adet

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

firinda Uzeri kizarana kadar 30-40 dakika pisirin.
30 dk
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