Bartin Ramazan simidi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
Tkg B]u@day unu 1 Un, 300 ml su ve tuzu genis bir kapta karistirip 40-45
9v2 su bardag dakika yogurarak sert bir hamur elde edin.
300g Su 40 dk
12 su bardag 2 Hamuru 5-6 dakika dinlendirin, 30-40 g'lik bezelere
8g Tuz bollp yuvarlayin ve uglarini birlestirerek simit sekli
14 cay kasigi verin.

8 g Dut pekmezi

600g Su 3
3 su bardagi

Alerjen 4
Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

5dk

Dut pekmezini 600 ml suyla agip 12-15 dakika kaynatin.
Karisim akiskan kalmali. Sogumasiicin bekletin.
12 dk

Simitleri pekmezli karisimda 3-5 dakika bekletin, ¢ikarip
tahta Uzerine dizin ve firinda 4-5 dakika kurutun.

3dk

Simitleri 200 derece firinda, i¢i cekene kadar 30-40
dakika pisirin.

30 dk
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