Bartin incir dondurma tatlis1

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
1,55 kg St 1 Sitd kaynatin, sonra yaklasik 50 °C'ye kadar sogumaya
72 su bardadi birakin.
300g Kuruincir 2 incirleri kiip kiip dograyip bir kaba alin. Uzerine sicak
200g Seker suyu koyup yumusamasini bekleyin.

14 su bardadi 3
1kg Su

5 su bardadi
Alerjen 4
Alerjen bilgisi hentiz tamam degil. 5
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

6

Yumusayan incirleri sudan ¢ikarip baska bir kaba alin.
Uzerine ilik sUtl kepgeyle, incirleri gecmeyecek kadar
ekleyin ve incirleri tahta kasigin arkasiyla ezin.

Sekeri tadina gore ekleyin.

isterseniz kaselere bdliin. Uzerini drtiip bezle sararak
2-3 saat dinlendirin.
2sa

Buzdolabina alip 12 saat dinlendirin, sonra servis edin.
12 sa
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