Ayran corbast

4 Kisilik
Malzemeler Yapihisi
Tkg Yogurt 1 Do6vme bugdayi bir aksam dnceden soguk suda
4%, su bardadi bekletin.
100 g Boriice (loglaz) 2 Ertesigiin beklettigi suyla pisirin; tencere yanmasin
100g Paz diye sik sik kontrol edin.
100g Nohut 3 Bugday iyice yumusayinca yikayip iri dogradiginiz

Y2 su bardagi

150 g Dovme bugday
1su bardag 4

10g Dereotu
14 su bardagi

100g Tereyadi 5
Y2 su bardagi
507 g Kemik suyu 6

24 su bardagi
59 Kuru kekik

5 cay kasigi
5g Kurunane

3 yemek kasigi

59 Tuz
¥4 cay kasig

2509 Su
14 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

paziyla et suyunu ekleyin ve on dakika daha pisirin.
10 dk

Karisim soguyup katilasinca yogurdu su ve tuzla acip
inceltin, bugdayi bu karisimla koyu ¢orba kivamina
getirin.

Onceden hasladiginiz nohut ve bériilceyi, yikayip
dogradiginiz dereotunu ilave edin.

Tereyaginda kekik ve naneyi kizdirip corbanin tGzerine
gezdirin, servis edin.
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