Arabasi (Arapasi) corbast hamuru

4 Kisilik
Malzemeler Yapihisi
250g Bugdayunu 1 Suyu bir tencerede kaynatin.
2Y4 su bardagi .
2 Kaynayan suyun yarisini ayirin, elinizi yakmayacak
59 3Tuz ) sicakliga inene dek bekleyin; unu katip bulamac
/4 cay kasig kivamina getirin.
2509 Su 3 3 Tencerede kalan kaynayan suya tuzu atin; bulamaci
14 su bardadi . .. . .
cirpma teliyle surekli karistirarak azar azar ekleyin,
Alerjen topaklanmasina dikkat edin.
Alerjen bilgisi hentiz tamam degil. 4 Karisim muhallebi koyuluguna varinca atesten indirin,
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagmay! Islak bir tepsiye bosaltin ve serin bir ortamda
gdstermez. sogumasini bekleyin; buzdolabina koymayin.

5 Soguyan hamuru baska bir tepsiye ters cevirip alin;
dagilmasina izin vermeyin. Baklava dilimleri halinde
servis tabagina koyun.
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