Antalya kabak tatlisi

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

1,5 kg Bal kabadi

600g Seker
32 su bardagi

100g Tahin
Y2 su bardagi

100g Ceviz
1su bardadi

42 g Limon
V2 adet

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Bal kabagini dilimleyip dis kabugunu soyun. Her dilimi Ug¢
esit pargaya bolun.

2 Bal kabadi parcalarini sekere yatirip yarim limonun
suyunu ekleyin. Bekletin.
12 sa

3  Sekerlive sulanmis bal kabagini kendi suyunda, agir
ateste tersyiiz ederek pisirin. Olusan kdpigu alin. Seker

koyulasip kivam alinca birakin.
2sa

4 Bal kabagini tepsiye alip 175 °C'ye isitilmis firinda Gizeri
kizarana kadar pisirin.
15 dk

5 Uzerine tahin ddkiin, ceviz serpin. Oda sicakliginda
servis edin.
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