Antalya babata keki

8 kisilik - 45 dk

Malzemeler

2509 Misirunu
24 su bardagi

1509 Yogurt
%4 su bardagi

170g Seker
1su bardadi

100g Tahin
Y2 su bardagi

91,3 g Zeytinyadi
Y2 su bardadi

6g Tarcgin
%4 yemek kasigi

10 g Kabartma tozu
2V4 cay kasig

60g Yerfistig

30g Susam
3Va yemek kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Yapihisi

1 Yogurt, zeytinyadi, tahin ve sekeri birlikte ¢irpin.

2  Ayn bir kapta misir unu, kabartma tozu ve tarcini
karnistirin. Ortasini agip sivi karisimi ekleyin, purtizsiz bir
hamur olana kadar karistirin.

3 Hamuru yaglanmis firin kabina yaklasik bir buguk
parmak kalinliginda yayin, (izerine susam serpip 30
dakika dinlendirin.

30 dk

4 Kabugu ayiklanip ikiye bélinmdas yer fistiklarini yaklasik
iki parmak arayla hamura dizin.

5 180 °C'ye isitilmis firinda 45 dakika pisirin, sogutup

porsiyonluk dilimleyin.
45 dk
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