
Antalya babata keki

8 kişilik  ·  45 dk

Malzemeler

250 g Mısır unu
2½ su bardağı

150 g Yoğurt
¾ su bardağı

170 g Şeker
1 su bardağı

100 g Tahin
½ su bardağı

91,3 g Zeytinyağı
½ su bardağı

6 g Tarçın
¾ yemek kaşığı

10 g Kabartma tozu
2¼ çay kaşığı

60 g Yer fıstığı

30 g Susam
3¼ yemek kaşığı

Alerjen
Alerjen bilgisi henüz tamam değil.
Malzemeden hesaplanır. Mutfaktaki bulaşmayı 
göstermez.

Yapılışı

1 Yoğurt, zeytinyağı, tahin ve şekeri birlikte çırpın.

2 Ayrı bir kapta mısır unu, kabartma tozu ve tarçını 
karıştırın. Ortasını açıp sıvı karışımı ekleyin, pürüzsüz bir 
hamur olana kadar karıştırın.

3 Hamuru yağlanmış fırın kabına yaklaşık bir buçuk 
parmak kalınlığında yayın, üzerine susam serpip 30 
dakika dinlendirin.
30 dk

4 Kabuğu ayıklanıp ikiye bölünmüş yer fıstıklarını yaklaşık 
iki parmak arayla hamura dizin.

5 180 °C'ye ısıtılmış fırında 45 dakika pişirin, soğutup 
porsiyonluk dilimleyin.
45 dk
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