Antakya kiilcesi

Tarifin tamami

Malzemeler

42 g Yas maya
200g Su
1su bardadi
12g Tuz
¥4 yemek kasigi

6g Seker
12 cay kasigi

1kg Bugday unu
92 su bardadi

2509 Tereyad
14 su bardadi

800g Zeytinyadi
4/, su bardagi

150 g Rezene tohumu(sumra)
100g Corekotu

459g Susam
Vs su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Yapihisi

Yas mayay!, 60 °C'deki suda tuz ve sekerle birlikte eritin.
Unu bir kaba alip ortasini agin. Maya karisimini ekleyip
yavasca yogurun.

Tereyadini eritip 200 ml zeytinyadiyla karistirin. Hamura
ekleyip yogurmaya devam edin.

Sumra, ¢orek otu ve susami ekleyip yumusak bir hamur
olana kadar yogurun. Mayalanmasi igin dinlendirin.

Hamurdan 7 g'lik bezeler yapin. Kalan zeytinyagiyla ince
acin, sarmal olacak sekilde dolandirip elinizle bastirarak
sekil verin.

Yaglanmis tepsiye aralikli dizip 200 °C firinda yaklasik 30
dakika pisirin.
30 dk
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