Amasya keskegi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
Tkg Dlévme bugday 1 Cdmlege bugdayi, eti, gemeni, nohutu, kuyruk yagini,
674 su bardag tuzu, kemik iligini ve suyu koyun. Kapagini kapatin.
5009 Kuzu kusbas! 2 Odun atesiyle Isinan tas firinda en az 12 saat pisirin.
200 g Danakemikiligi Uzerinde yag birikir.
200g Kuyrukyadi ?2 sa
100g Nohut 3 Isterseniz biriken yadi salca ve sicak suyla karistirip sos
Y2 su bardadi yapin.
30g Cemen 4 Kﬁzsﬁe(ji cukur bir tabakta servis edin, sosu Uzerine
dokun.
30g Domates salcasi
1% yemek kasigi
10g Tuz
V2 yemek kasigi
4kg Su

20 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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