Amasya kaypagi1 (piruhi)

5 kisilik

Malzemeler

Yapihisi

1kg Bugdayunu
92 su bardagi

509 Yumurta
1adet

10g Tuz
V2 yemek kasigi

160 g Sizme yogurt

60g Maydanoz
14 su bardagi

2kg Su
10 su bardadi

100g Tereyadi
Y2 su bardagi

50g Domates salcasi

3 yemek kasidi

59 Pulbiber
1yemek kasigi

Alerjen
Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.

Maydanozu 3-5 mm boyunda ince dograyin, sizme
yogurtla karistirip i¢ harci hazirlayin.

Tereyadini bir kapta eritin, salcayi ve pul biberi ekleyip
kavurarak sosu hazirlayin.

Un, tuz, yumurta ve suyla yumusak bir hamur olana
kadar yaklasik 10 dakika yodurun, hamuru 4 bezeye
boélun.

10 dk

Bezeleri yaklasik 20x20 cm acip 5x5 cm karelere kesin.
Her karenin ortasina bir miktar harg koyup licgen
seklinde kapatin, lGzerine un serpip kurumaya birakin.

Kaynayan suda hamurlari haslayin, kevgirle ¢ikarip
tabaga alin, sosu dokiin ve sicak servis edin.
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