Amasya gombesi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
Tkg B]U‘jday unu 1 Un, tuz ve mayayi ilik suyla yogurun. Mayanin
9v2 su bardagi kabarmasini bekleyip hamuru 1-1,5 saat dinlendirin.
20g Tuz 1sa
1yemek kagigi 2 Hamuru ikiye ayirin, birini yaglanmis tepsiye yayin.
50g Yas maya 3 Ceviz, doviilmls hashas ve sekeri karistirip tepsideki
650g Su hamurun ortasina serpin.
3% su bardag 4 Kalan hamuru harcin Gzerine yayin. Kdselerinden zarf
100g Ceviz gibi tepsinin ortasina katlayin. Ortada biriken hamuru
1su bardagi elinizle bastirarak tepsiyi yeniden kaplayana kadar
75 g Hashas tohumu yayin.
10g Seker 5 Tepsinin Gzerini 6rtlp biraz daha mayalanmaya birakin.
2V4 gay kasigi Kabarinca yumurta sarisini strdp firinda kizartin.

17g Yumurta sarisi Dilimleyerek servis edin.

1adet

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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