Aksehir peynir baklavasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
100g Yumurta 1 Yumurta, un, siit, yarim limonun suyu, sivi yag ve tuzu
2 adet karistirip yumusak bir hamur olana kadar yogurun.
7009 E:ugday unu 2 Hamuru 14 bezeye béliin, her bezeyi nisastayla acin.
6/2 su bardag Yufkalarin 7'sini tepsiye dizin, lor peynirini tGzerlerine
2069 Sut yayin, kalan 7 yufkayi (iste koyup kare kare kesin.
1 ?u bardag 3 Uzerine tereyagini gezdirin ve dnceden isitiimis 180 °C
42g Limon firnda pisirin.
Y2 adet

4  Seker, suve limon suyuyla serbeti hazirlayin.
64,59 Aycicekyad 5
Y4 su bardagi

Firindan ¢ikan baklava soguyunca sicak serbeti Gzerine

dokin, cekmesiicin kisa bir sire bekletin ve ilik servis
6g Tuz edin.

1¢ay kasig
400 g Bugday nisastasl
800g Lor peyniri
5009 Tereyadi

24 su bardagi

1,5kg Seker
8% su bardagi

1kg Su
5 su bardagi

5,2g Limon suyu
1¢ay kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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