Agr1 ketesi

6 kisilik

Malzemeler

Yapihisi

100g Tereyadi
Y2 su bardadi

100 g Bugday unu
1su bardagi

79 Tuz
14 cay kasig

2069 Sit
1su bardagi

20g Yasmaya

259 Tuz
14 yemek kasigi

2959 Tereyadi
12 su bardagi

100g Yumurta
2 adet

80g Seker
2 su bardadi

1kg Bugdayunu
92 su bardadgi

105g Tereyadi
2 su bardagi

68 g Yumurta sarisi

4 adet

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gdstermez.

1 Tereyadini genis bir tavada kisik ateste eritin. Unu ve
tuzu ekleyip surekli karistirarak agik kahverengi olana
kadar kavurun, sonra sogumaya birakin. Buic harctir.
10 dk

2 Ik sit, maya, tuz, tereyadi, yumurta ve sekeri karistirin.
Unu azar azar katip yogurun, tzerini 6rtip dinlendirin.
30 dk

3 Hamuru yaklasik 150 g'lik 12 bezeye bolin. Her bezeyi 25
cmlik ince yufka acin. Yufkalarin yarisini eritilmis kalan
tereyadiyla yaglayin, tzerine birer yagsiz yufka koyup
Ustlind de yaglayin.

4 kiliyufkanin ddrt ucunu ortaya katlayin. Ortasina 25-30
gi¢ harg koyup kenarlari toplayarak kapatin. Yaklasik 15
cm acip tepsiye alin, elinizle 22-23 cm'ye genisletin.

5 Uzerine yumurta sarisini siiriip gatalla delikler agin. 180
derece firinda Uzeri kizarana kadar, yaklasik 45 dakika
pisirin.

45 dk
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