Afyon velense hamur asi

Tarifin tamami

Malzemeler

480g Bugdayunu
4, su bardadi

Yapihisi

1509 Yumurta
3 adet

10g Tuz
V2 yemek kasigi

27,4 g Zeytinyadi
2 yemek kasig

2509 Su
14 su bardadi

6g Sarimsak
2 dis

300g Sizme yogurt

30g Tereyadi
2 yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

Unu tezgéha dokun, ortasini acip yumurtalari kirin ve
karistirin.

Zeytinyadini, tuzu ve suyu ekleyip puritzsiz bir hamur
olana kadar yogurun. Uzerine ince bir bez értup
dinlendirin.

Hamurdan avug ici blyUkliginde parcgalar alip
oklavayla yaklasik 60 cm ¢apinda kalin tabakalar acin.
Tabakalari yaklasik 2 cm'lik kareler kesin, tepsiye dizip
kurumaya birakin.

Kuruyan hamurlari bir tencerede haslayin, kevgirle alip
slizlin ve servis tabagina yerlestirin.

Sarimsagi ezip yogurtla karistirin ve hamurlarin Gzerine
dokdn.

Tereya@ini tavada eritip sarimsakli yogurdun Gzerine
dokuin, servis edin. Sicak ya da soguk yenir.
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