Adiyaman kavurmals hitap

10 kisilik - 15 dk
Malzemeler Yapihisi
600 g Danakusbas 1  Kusbasi eti, ince dogranmis sogan, taze sarimsak ve
330g Sogan maydanozla karistirin; pul biber, iki salga ve tuzu ekleyip
3 adet i¢ harci hazirlayin.
100g Taze sarimsak 2 Un, tuz ve suyu genis bir kapta yaklasik 15 dakika iyice
20g Pul biber yogurup hamuru dinlendirin.
3% yemek kasig 15dk
509 Biber salcas| 3 Hamuru 100-120 gramlik bezelere bolun, her bezeyi

509 Domates salcas! yaklasik 25 cm'lik daire acgin.

3 yemek kasig| 4 Daireninyarisinaig harc koyup diger yarisini kapatin,
80g Maydanoz kenarlari parmakla bastirarak yapistirin.

14 su bardag 5 Sacda'iki ylzl de pi§§ne kadar gevirerek ya da yaklasik
209 Tuz }g:lfklka firinda pisirin.

1yemek kasigi

700g Bugday unu
6"2 su bardagi
200g Su

1su bardagi

10g Tuz
V2 yemek kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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