Adana sikma

10 kisilik

Malzemeler

Yapihisi

75049

Bugday unu
7 su bardagi

120 g

Ekmek

250 g

Su
14 su bardagi

8g

Tuz
14 cay kasig

500 g

Beyaz peynir

4409

Sogan
4 adet

39

Karabiber
14 cay kasig

39

Pul biber
V2 yemek kasig

200 g

Tereyagi
1su bardagi

274 g

Zeytinyad!
2 yemek kasigi

8g

Tuz
14 cay kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.

1 Bayat ekmegiislatip suyunu sikin. Un, tuz ve suyla
birlikte sert bir hamur yogurun, tGzerini 6rtip dinlendirin.
10 dk

2 Soganlari kicik dograyip zeytinyagi ve tereyaginin bir
kismiyla rengi ddnene kadar kavurun. Tuz, pul biber ve
karabiberi ekleyip karistirin.

3 Kanisimilinca ufalanmis beyaz peyniri katip karistirin, i¢
harg hazir.

4 Hamuru yaklasik 70-80 g'lik bezelere bolln, her birini
yaklasik 25 cm'lik yufka gibi acin ve sac ya da tavada iki
yUzUna pisirin.

5 Sicak yufkalarin iki yizine kalan tereyagini strln. Bir
kenarina yaklasik 45-50 g i¢ harg koyup sikica rulo
yapin.
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